MOUSSE DE MASCARPONE

o Kisag

Switzerland

/7&%» é /7%5&"/% DE RALPH

SCHELLING
INGREDIENTS PREPARATION
200g de mascarpone Bien mélanger tous les ingrédients et les verser
50g de sucre glace dans le siphon Kisag. Introduire une capsule et secou-

200 ml de créme
100ml de lait

er vigoureusement 8 a 10 fois. Réserver au frais jus-

qu'a utilisation.

—> CONSEIL: a servir avec des meringues ou des baies fraiches
enremplacement de la créme.

KISAG AG

Switzerland « Bahnhofstrasse 3 « 4512 Bellach - T+4132617 32 60
kisag@kisag.ch -+ www.kisag.ch


https://kisag.ch/

