CAFE BRASIL
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INGREDIENTS

11 de café
1-2 ¢cs deliqueur de noix
de coco
210 ml decréme
40 ml de sirop de noix
de coco
1cc deflocons de noix
de coco
1 caramboleen
tranches
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PREPARATION

Mélanger le café chaud ou froid avec la liqueur de noix
de coco, sucrer selon votre golt et répartir dans de
grands verres. Verser la creme et le sirop de noix de
coco dans le siphon Kisag. Introduire une capsule et
secouer vigoureusement 8 a 10 fois. Possibilité de
garnir chaque café d'un capuchon de créme.

- CONSEIL: garnir laboisson de flocons de noix de coco
et d'une tranche de carambole.
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